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FOOD PROCESSING EQUIPMENT

COTTURA SOUS-VIDE FZ03A
SKU: FZ03A

DATI TECNICI
Potenza (Kw) 1.5 kW
Alimentazione 220-240V/50Hz
Precmo.ne di 10,50
lavorazione
Dimensioni

140 x 110 x 332(h) mm

macchina (mm)
Peso netto (kg) 2.5

Peso lordo (Kg) 3

Dimensioni imballo 220 x 190 x 410(h) mm
(mm)

Volume imballo
(m3) ’

Macchina per la cottura sottovuoto a bassa temperatura (sous-vide). Struttura in acciaio inox AISI 304 - capacita di scaldare fino a 30 L di acqua -
sensore di temperatura - precisione di lavorazione +/- 0,5°C.
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https://www.easylinebyfimar.it/power-kw/15-kw/
https://www.easylinebyfimar.it/power-supply/220-240v-50hz/
https://www.easylinebyfimar.it/working-accuracy/%c2%b10-5%e2%84%83/
https://www.easylinebyfimar.it/machine-dimensions-mm/140-x-110-x-332h-mm/
https://www.easylinebyfimar.it/net-weight-kg/2-5/
https://www.easylinebyfimar.it/gross-weight-kg/3/
https://www.easylinebyfimar.it/packaging-dimensions-mm/220-x-190-x-410h-mm/
https://www.easylinebyfimar.it/packaging-volume-m3/0-017/
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